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N.B. Nos menus sont susceptibles d’être modifiés à tout moment en fonction de nos approvisionnements. 

Nos approvisionnements Viandes sont principalement d’origine Française. 

Lundi 02 Mardi 03 Jeudi 05 Vendredi 06 

Potage de Légumes 
 

Tresse au Comté 
Salade Verte 

 
Yaourt Nature 
Pate de Fruits 

Endives et Croutons 
 

Sauté de Poulet Curry 
Cœur de Blé 

 
Mimolette 

 
Clémentines 

Salade Coleslaw 
 

Tartiflette 
 

Compote 
Biscuits 

Filet de Maquereaux  
 

Paupiette de Veau Moutarde 
Petits Pois 

 
Camembert 

 
Poires 

Lundi 09 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13 

Salade de Macédoine 
 

BoulBœuf à l’Aigre Douce 
Riz Pilaf 

 
Comté 

 
Kiwi 

Pommes de Terres en Salade 
 

Dos de Colin Beurre Citroné 
Poêlée de Brocolis 

 
Edam 

 
Bananes 

Mais et Cœur de Palmier 
 

Veau Marengo 
Haricots Verts 

 
Tomme Blanche 

 
Tartes au Chocolat 

Carottes Râpées 
 

Poulet Roti 
Coquillettes 

 
Kiri 

 
Pommes 

Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20 

Friand Fromage 
 

Cœur de Merlu Diéppoise 
Choux Fleurs Persillé 

 
Compote 

 
 

Potage Dubarry 
 

Bolognaise de Veau 
 

Emmental 
 

Poires 

Rapée de Radis Noir au Miel 
 

Omelette  
Pommes de Terre  

 
Brie 

 
Oranges 

Salade de Perles 
 

Joue de Porc Confite 
Carottes Vichy 

 
Tomme Basque 

 
Yaourt Arom 

Lundi 23 Mardi 24 Jeudi 26 Vendredi 27 

Céleri Rémoulade 
 
Aiguillette de Poulet au Cidre 
Poêlée Campagnarde Maison 
 

Tartare 
 

Mousse Chocolat 

Œuf Mimosa 
 

Chipolatas 
Purée de Pdt 

 
Buche du Pilat 

 
Kiwi 

Salade Verte 
 

Tartes Flambées 
 

Montcadi 
 

Salade de Fruits 

  Riz Vinaigré et Fèves de Soja 
 

Emincé de Bœuf aux Oignons 
Haricots Beurre 

 
Ptit Louis 

 
Pommes 

Lundi 30 Mardi 31  

Pâté de Campagne 
 

Pépites de Hocky Meunières 
Poêlée de Céréales 

 
Saint Nectaire 

 
Fruits de Saison 

Concombres à la Crème 
 

Parmentier de Lentilles 
 

Brie 
 

Bananes 
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