COMMUN:

OCTOBRE 2026
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Restauscolaire.saintbranchs@gmail.com

Jeudi 1** Octobre

Yendredi o2

Salade de Lentilles Corail

Tajine Kefta
Légumes Tajine

Salade de Macédoine

Estouffade de Boeuf
Pommes de Terre Vapeur

Edam Ptit Louis
Yaourt Aromatisé
Lundi os Mardi o6 Jeudi o8 Yendredi o9

Carottes Rapées

Haché de Veau Sauce Poivre

Salade Piémontaise

Fricassé de Poulet Poulette

Salade de Tomates

Joue de Porc Confite

Crépes au Fromage

Gourmet de Colin Meuniere

Petits Pois Carottes Vichy Coquillettes Haricots Beurre
Brie Comté Emmental Pommes au Four

Raisin Blanc Prunes Fromage Blanc au Miel

Lundi 12 Mardi 13 Jeudi 15 Vendredi 16

Semaine du Gout

Mousse de Foie

Emincé de Boeuf Tex Mex
Mélange 5 Céréales

Camembert

Compote

Salade de Pates Tricolore

Sauté de Canard au Miel
Poélée Butternuts et Navets

Tartare

Kiwi

Salade Chinoise

Porc au Caramel
Riz

Entremet Coco

Salade Crétoise

Parmentier de Lentilles

Mimolette

Banane

Salade Chinoise : Chou Chinois/Nems en
trongon/Carottes/Vermicelle de Soja/Vinaigrette au Miel

Salade Crétoise : Tomates/Concombres/Poivrons/Feta/Olives

N.B. Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements.
Nos approvisionnements Viandes sont principalement d’origine Frangaise.
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