
               

    

Restauscolaire.saintbranchs@gmail.com 

 

N.B. Nos menus sont susceptibles d’être modifiés à tout moment en fonction de nos approvisionnements. 

Nos approvisionnements Viandes sont principalement d’origine Française. 

 

 

 

Lundi 02 Novembre Mardi 03 Jeudi 05 Vendredi 06 

Rillettes et son Cornichon 
 

Boulette d’Agneau Napolitaine 
Semoule 

 
Camembert 

 
Fruits de Saison 

Salade Verte Mimolette 
 

Brochette de Poulet 
Petits Pois bonne Femme 

 
Compote 

 
 

Carottes Râpées 
 

Chipolatas  
Haricots Beurre 

 
Comté 

 
Tartelette Citron Maison 

Betteraves et Mais en Salade 
 

Emincé de Bœuf au Paprika 
Riz aux Epices 

 
Tartare 

 
Fruits de Saison 

Lundi 09 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13 

Cornet de Macédoine 
 

Emincé de Porc Moutarde 
Coquillette 

 
Saint Nectaire 

 
Fromage Blanc 

Rapée Radis Noir à la Bulgare 
 

Pizza Margarita 
Salade Verte 

 
Brie 

 
Banane 

Potage Dubarry 
 

Saucisse de Toulouse 
Lentilles Paysanne 

 
Tomme Blanche 

 
Fruits de Saison 

Salade de Perles Sce Cocktail 
 

Filet de Hoky Meunière 
Poêlée de Brocolis 

 
Rouy 

 
Pomme 

Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20 

Salade Africaine* 
 

Sauté de Veau Marengo 
Penne  

 
Emmental 

 
Fruits de Saison 

Endives au Gruyère 
 

Colombo de Poulet 
Pommes de Terre Vapeur 

 
Yaourt Nature 
Pâte de Fruits 

Friand Fromage 
 

Paella de Légumes 
 

Kiri 
 

Salade de Fruits 

Œuf Mimosa 
 

Poulet Roti* 
Frites 

 
Vache Qui Rit 

 
Poires au Chocolat 

Lundi 23 Mardi 24 Jeudi 26 Vendredi 27 

Soupe de Légumes 
 

Paupiette Veau Champignons 
Cœur de Blé 

 
Tomme Basque 

 
Mousse au Chocolat 

Salade de Pommes de Terre 
 

Croque Fromage 
Chou-Fleur Poêlée 

 
Saint Paulin 

 
Fruits de Saison 

Salade Coleslaw 
 

Aiguillettes de Poulet Pané 
Petits Pois Carottes 

 
Edam 

 
Semoule au Caramel 

Salade Verte  
 

Parmentier d’Effiloché de Porc 
 

Camembert  
 

Compote 

Lundi 30/11 Valorisant Egalim 

(AOP/AOC – IGP – HVE-STG-FERMIER-LABEL 

ROUGE - Bleu Blanc Cœur- CE2) 

Végétariens 

Pêches Durable 

Locaux 

Bio 

*Salade Africaine :  
Avocat/Mais/Cœur de Palmier 
 
*Poulets Fermier : 
 La Ferme des Poulettes à Saint Branchs  

Pâté de Campagne 
 

Cœur de Merlu Sauce Aurore 
Riz 

 
Bûche du Pilat 

 
Fruits de Saison 

Novembre 2026 

mailto:Restauscolaire.saintbranchs@gmail.com

